
別表

商業実務専門課程　おもてなし学科（国際調理ビジネスコース）

講義 2 1年

講義 2 2年

多文化理解 講義 2 1年

講義 2 1年

講義 2 2年

演習 2 1年

演習 2 2年

簿記 講義 2 2年

おもてなし総論 講義 2 1年

特技特講 講義 4 2年

観光マネージメント 講義 2 2年

演習 2 1年

演習 2 2年

ホテル概論 講義 2 1年

おもてなし検定 講義 2 2年

ホテル・旅館サービス演習 演習 2 1年

レストランサービス演習 演習 2 2年

食文化概論 講義 2 1年

調理理論 講義 2 2年

講義 2 1年

講義 2 2年

演習 6 1年

演習 6 2年

56

日本語Ⅰ 講義 10 1年

日本語Ⅱ 講義 10 2年

講義 4 1年

講義 2 2年

講義 2 1年

講義 2 2年

講義 2 1年

講義 2 2年

34

中国語　Ⅰ 講義 8 1年

中国語　Ⅱ 講義 8 2年

英会話 講義 10 1年

英会話 講義 8 2年

34

90

　おもてなし検定対策

　TOEIC対策

　その他の資格試験対策

単位/時間　　合計 1710

　JLPT日本語能力検定対策（留学生対象）
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